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La historia de PIGGY’S CRABS

¡Bienvenidos a PIGGY’S CRABS! Permítanos contarle la historia única detrás de nuestro 
nombre. Desde que tengo memoria, los cerdos siempre han tenido un lugar especial en 
mi corazón. Para mí, son mucho más que simples animales de granja: se han convertido 
en una verdadera pasión y una fuente de alegría. Su naturaleza juguetona y su apariencia 
adorable siempre me han fascinado.

Tanto es así que mis amigos a menudo me escuchan llamarlos cariñosamente «mis 
cerditos». Es cierto que también he adoptado algunos de sus hábitos: me encanta comer 
con entusiasmo y sin restricciones, saboreando cada bocado como si fuera el mejor de mi 
vida. Este aspecto festivo y acogedor de la indulgencia porcina es una parte esencial de 
quien soy, y me gusta compartir esta alegría de vivir con los demás.

Pero los cerdos no son mi única pasión culinaria. También tengo un verdadero amor por 
los mariscos, en particular los cangrejos. Hay algo mágico en el sabor delicado y la textura 
única de los mariscos que siempre me ha atraído. Así que, cuando llegó el momento de 
nombrar mi restaurante, me pareció natural combinar estos dos amores culinarios.

Y así nació PIGGY’S CRABS: una celebración de la indulgencia y la convivialidad, donde los 
sabores de la tierra y el mar se unen para ofrecer una experiencia gastronómica inolvidable.

Aquí, nos enorgullece servir platos deliciosos en un ambiente cálido y relajado, donde 
todos pueden sentirse como en casa. Esperamos que disfruten de su experiencia en 
PIGGY’S CRABS tanto como nosotros hemos disfrutado creando este lugar para ustedes. 
¡Buen provecho!



Cócteles
Casa

Lichi

Piña

Vainilla

Albahaca

Manzana

Rosa

Jengibre

Almendra

Melón

Café

Melocotón

Mojito

Piña Colada

Daiquiri

vodka, zumo de la pasión, lichi, limón, puré de fresa

ginebra, saint-germain, piña, limón, tónica de flor de saúco

vodka de vainilla, passoa, zumo de pasión, limón, sirope de vainilla

ginebra infusionada con albahaca, limón, azúcar de caña

vodka, licor de manzana verde, zumo de pasión, puré de pasión, limón

saint germain, cava, saint germain, jarabe de rosa

ron oscuro, cerveza de jengibre, angostura, limón

albahaca, amaretto, limón, sodavodka, licor de melón, puré de fruta 

de la pasión, zumo de fruta de la pasión, limón

vodka, kahlua, espresso

ron blanco, zumo de fruta de la pasión, puré de sandía, limón

ron blanco, menta fresca, azúcar de caña, zumo de lima, soda

ron blanco, crema de coco, zumo de piña

ron blanco, zumo de lima, azúcar de caña

25CL - 8.00 €   •   40CL - 10.00 €   •   50CL -12.00 €

----- Con o sin alcohol -----







Mocktails
Pepino

Sandía Congelada

Menta

Fresa

infusión de pepino, puré de maracuyá, limón, ginger ale

jarabe de sandía, jugo de maracuyá, limón

menta fresca, puré de maracuyá, soda, limón

jugo de fresa, fresas frescas, jarabe de fresa, limón, albahaca

25CL - 6.50 €   •   40CL - 8.00 €   •   50CL - 9.00 €



Aperitivos
Aperol Spritz

Amaretto

Martini Blanc

Martini Rouge

Pastis

9,50 €

6,00 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €







Alcoholes
Beefeater
Bulldog
Hendricks
Mare
Monkey 47
Roku
Xoriguer

Zacapa 23 años
Havana 7 años
Brugal
Bacardi

Absolut
Smirnoff
Beluga
Belvedere
Grey Goose

Cardhu Gold
Jack Daniels
Johnnie Walker Black
J&B
Macallan

Don Julio Blanco
Don Julio Reposado

7.00 €
10.00 €
10.00 €
10.00 €
10.00 €
10.00 €
13.00 €

12.00 €
9.00 €
7.00 €
7.00 €

9.00 €
9.00 €

15.00 €
12.00 €
12.00 €

9.00 €
9.00 €

10.00 €
7.00 €

15.00 €

9.00 €
9.00 €

  • Ginebra

  • Ron

  • Vodka

  • Whiskey

  • Tequila

Chupito     -     4.50 €



Cervezas
Stella Artois
Alhambra

San Miguel
San Miguel Sin Gluten
San Miguel Radler
Alhambra
Corona
Corona 0%
Desperados
Guinness
Sidra Magners de Manzana 568ML
Sidra de Fresa-Limón Brothers

2.50 € / 4.50 €
3.00 € / 5.00 €

2.50 €
3.50 €
3.00 €
3.80 €
4.00 €
3.50 €
4.00 €
4.50 €
6.50 €
6.50 €

  • Cervezas de Barril

  • Cervezas de Botella







Espumosos
Cava Freixenet Brut

Cava Freixenet Italian Rose

Mascaró Pure / Penedés

At Roca Rosat / Penedés

Caneva Da Nani / Glera / Italy

Louis Roederer Collection / Champagne

Cristal Louis Roederer / Champagne

5.50 €

6.00 €

29.90 €

35.00 €

25.00 €

85.00 €

350.00 €



Vinos
Casamaro / Verdejo / Rueda
Baltasar Gracián White
Salto Usero / Macabeo / Bullas
Casa Agrícola / Autochthonous Varieties / Meseguera / Alicante
Zárate / Albariño / Rías Baixas
Anima Mundi Les Gres / Xare·llo / Penedés

Barahonda Organic Rosado / Monastrell / Yecla
Sierra Cantabria / Viura, Garnacha and Tempranillo / Rioja
By Ott / Cinsault, Syrah, Mourvèdre / Côte de Provence

Juan de Alzate / Tempranillo / Rioja
Barahonda Crianza / Monastrell, Syrah and Petit Verdot / Yecla
Valdehermoso Joven / Tempranillo / R. del Duero
E. Mendoza / Cabernet Sauvignon / Monastrell / Alicante
Los Cantos / Tempranillo and Merlot / R. del Duero

3.20 € / 16.00 €
3.60 € / 21.50 €

4.40 € / 25.00 €
35.00 €
44.00 €
36.50 €

3.60 € / 19.50 €
28.50 €
54.00 €

3.20 € / 16.00 €
4.40 € / 29.90 €
3.60 € / 22.50 €

36.00 €
46.00 €

  • Blancos

  • Rosados

  • Tintos







Refrescos
Agua Sin Gas

Agua Con Gas

Coca Cola

Coca Cola Zero

Fanta Naranja

Fanta Limón

Sprite

Nestea

Yuzu Ocha

Tónica Indian

Tónica Light

Ginger Ale

Ginger Beer

Jugo de Manzana

Jugo de Piña

Jugo de Naranja

Jugo de Tomate

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €



9,00 €

13,00 €

13,50 €

13,50 €

13,50 €

10,50 €

Entradas

Tomate Burrata frozen
(con trufa + 1,50)

Jamón bellota 

Foie gras

10,00 €

13,50 €

16,50 €



Croquetas de jamón 6 unidades

Croquetas de mariscos 6 unidades

Camembert al horno (con trufa +1,50)

14,50 €

14,50 €

11,50 €



Entrecote 24,90€



Barbacoa
Composition 1

Composition 3

Composition 2

Composition 4

En cada combo, tienes la opción de añadir la langosta
por 24,50 € o el buey de mar por 19,90 €

18€

30€

24€

36€ 

Elección de 3 carnes por persona:
• Costilla de cerdo
• Cordero
• Spare ribs
• Alitas de pollo
• Salchichas mixtas
• Secreto ibérico

Elección de 5 carnes por persona:
• Costilla de cerdo
• Cordero
• Spare ribs
• Alitas de pollo
• Salchichas mixtas
• Secreto ibérico

Elección de 4 carnes por persona:
• Costilla de cerdo
• Cordero
• Spare ribs
• Alitas de pollo
• Salchichas mixtas
• Secreto ibérico

Elección de 6 carnes por persona:
• Costilla de cerdo
• Cordero
• Spare ribs
• Alitas de pollo
• Salchichas mixtas
• Secreto ibérico







Mariscos
Combo 1 recomendado para 1 p
>> 670 grs

Combo 2 recomendado para 2 p
>> 1950 grs

- Patatas 120 grs
- Maíz 100 grs
- Almejas 100 grs
- Mejillones 100 grs
- Calamares 100 grs
- Gambas 100 grs
- Langostinos 100 grs

- Patatas 200 grs
- Maíz 200 grs
- Gambas 250 grs
- Langostinos 250 grs
- Mejillones 250 grs
- Almeja blanca 200 grs
- Calamar 280 grs

En cada combo, tienes la opción de añadir     la langosta por 24,50 € o el buey de mar por 19,90 €

18,90€ 49€



En cada combo, tienes la opción de añadir     la langosta por 24,50 € o el buey de mar por 19,90 €

Mariscos
Combo 3 recomendado para 4 p
>> 2550 grs

Combo 4 recomendado para 5 p
>> 3350 grs

- Patatas 250 grs
- Gambas 250 grs
- Almejas 300 grs
- Cigala tigre 250 grs
- Navajas 300 grs
- Langostinos 200 grs

- Maíz 300 grs
- Pulpo 250 grs
- Mejillones 200 grs
- Gambas 300 grs

- Patatas 300 grs
- Langostinos 300 grs
- Almeja 200 grs
- Cigarra de mar 300 grs
- Cigala Tigre 250 grs
- Almeja Blanca 300 grs
- Navaja 300 grs

• Maïs 300 grs
• Poulpe 250 grs
• Moules 200 grs
• Crevettes 300 grs

91,50€ 118€





Piggy’s Crabs especial recomendado para 6 p
191€

Con buey de mar real y langosta

- Patatas 300 grs
- Langostinos 300 grs
- Almeja 200 grs
- Cigarra de mar 300 grs
- Cigala Tigre 250 grs
- Almeja Blanca 300 grs
- Navaja 300 grs

• Maïs 300 grs
• Poulpe 250 grs
• Moules 200 grs
• Crevettes 300 grs

Elección de 6 carnes
• Costilla de cerdo
• Cordero
• Spare ribs
• Alitas de pollo
• Salchichas mixtas
• Secreto ibérico



Acompañamientos

Corazones de Alcachofa Salteados

Lentejas

Patatas Bravas

Macarrones con Queso (con trufa + 1,50)

3,50 €

3,50 €

3,50 €

4,00 €



Papas Fritas

Papas Fritas con Cheddar (con trufa +1,50)

Papas al Vapor

Hummus

Verduras de Temporada a la Parrilla

Arroz Blanco

2,20 €

3,20 €

2,50 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €



Digestivos
Baileys

Amaretto

Limoncello

Cognac Hennesy

6.00 €

6.00 €

6.00 €

7.00 €

Licores
Licor 43

Panizoo Orujo

Panizo Herbes

Rives Manzana

6.00 €

6.00 €

6.00 €

6.00 €







Cafés
Café o espresso 

Doble espresso

Café o espresso descafeinado

Capuchino

Café con leche

Café irlandés

Espresso Martini

Café con Baileys

Café con Amaretto

Café italiano

2.00 €

3.00 €

2.00 €

2.50 €

3.00 €

8.00 €

8.00 €

8.00 €

8.00 €

8.00 €



Postres
Postres del día Una selección de postres se hace cada mañana.

Si está tentado, le revelaremos nuestros deliciosos dulces.

Todos los postres a 7,00 €
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CB Commerces is a real estate agency that specializes 
in the sale, purchase, and rental of commercial 
properties in Spain, particularly along the Costa 
Blanca, Costa Calida, and Costa Dorada. They offer 
a range of properties including restaurants, bars, 
hotels, and shops. The agency provides legal and 
accounting support in multiple languages to assist 
clients throughout the transaction process. Their 
listings often feature properties in prime, tourist-
heavy locations.



Conceptus is a video communication agency that 
specializes in creating high-quality video content 
for businesses. They offer a wide range of services, 
including real-time video production, interviews, 
storytelling, corporate videos, motion design, voice-
over, time-lapse, and drone footage. Conceptus 
aims to help businesses enhance their brand image, 
engage their audience, and effectively convey their 
messages through visually captivating videos.



Marshall’s Real Estate Spain specializes in the sale, 
purchase, and rental of residential properties on the 
Costa Blanca and Costa Calida. With over 30 years of 
experience, they offer a variety of properties including 
apartments, villas, townhouses, and bungalows. The 
agency provides exclusive listings and collaborates 
with other agents to source additional properties. 
They also offer same-day property valuations and 
access to favorable financing options through their 
banking connections.



Pavemex is a construction and rehabilitation company 
based in Orihuela Costa, Spain. The company 
specializes in the construction and renovation of 
various spaces, focusing on delivering high-quality 
workmanship and customer satisfaction. Pavemex 
offers services ranging from residential to commercial 
projects, providing comprehensive solutions for 
building, repairing, and maintaining properties.



Información sobre alérgenos

En PIGGY’S CRABS, damos prioridad a su seguridad y a su experiencia gastronómica. 
Para ayudarle a tomar decisiones informadas, hemos proporcionado indicaciones claras 
de los alérgenos comunes presentes en nuestros platos. A continuación, encontrará una 
leyenda con iconos que representan cada alérgeno. Consulte estos iconos a medida que 
navega por nuestro menú para asegurarse de que selecciona los platos que se adaptan a 
sus necesidades y preferencias dietéticas.

Si tiene alguna restricción dietética o alergia específica, le recomendamos encarecidamente 
que informe a nuestro personal. Nuestro equipo está formado para ayudarle y puede 
proporcionarle información más detallada sobre los ingredientes utilizados en nuestros 
platos. Su bienestar es importante para nosotros y nos comprometemos a ofrecerle una 
experiencia gastronómica segura y agradable.

Leyenda de alérgenos:



Gracias



Calle Cielo 6 • 03189
Orihuela Costa, Cabo Roig

WWW.PIGGYSCRABS.ES


