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L’histoire de PIGGY’S CRABS

Bienvenue chez PIGGY’S CRABS ! Permettez-nous de vous raconter l’histoire unique 
derrière notre nom. Depuis que je me souvienne, les cochons ont toujours eu une place 
spéciale dans mon cœur. Pour moi, ils sont bien plus que de simples animaux de ferme – 
ils sont devenus une véritable passion et une source de joie. Leur nature enjouée et leur 
apparence adorable m’ont toujours fasciné.

À tel point que mes amis m’entendent souvent les surnommer affectueusement « mes 
petits cochons ». Il est vrai que j’ai aussi adopté certaines de leurs habitudes : j’adore 
manger avec enthousiasme et sans retenue, savourant chaque bouchée comme si c’était 
la meilleure de ma vie. Cet aspect festif et convivial de l’indulgence porcine est une partie 
essentielle de qui je suis, et j’aime partager cette joie de vivre avec les autres.

Mais les cochons ne sont pas ma seule passion culinaire. J’ai également un véritable amour 
pour les fruits de mer, en particulier les crabes. Il y a quelque chose de magique dans sont 
goût délicat et sa texture unique qui m’a toujours attiré. Ainsi, lorsque le moment est venu 
de nommer mon restaurant, il m’a semblé naturel de combiner ces deux amours culinaires.

Et c’est ainsi que PIGGY’S CRABS est né – une célébration de l’indulgence et de la 
convivialité, où les saveurs de la terre et de la mer se rejoignent pour offrir une expérience 
gastronomique inoubliable.

Ici, nous sommes fiers de servir des plats délicieux dans une atmosphère chaleureuse 
et décontractée, où chacun peut se sentir chez soi. Nous espérons que vous apprécierez 
votre expérience chez PIGGY’S CRABS autant que nous avons aimé créer cet endroit pour 
vous. Bon appétit !



Cocktails
Maison

Litchi

Ananas

Vanille

Basilic

Pomme

Rose

Gingembre

Amande

Melon

Café

Pêche

Mojito

Piña Colada

Daiquiri

vodka, jus de passion, litchi, citron, purée de fraises

gin, saint-germain, ananas, citron, fleur de sureau tonique

vodka à la vanille, passoa, jus de passion, citron, sirop de vanille

gin infusé au basilic, citron, sucre de canne

vodka, liqueur de pomme verte, jus de passion, purée de passion, citron

saint germain, cava, saint germain, sirop de rose

rhum brun, bière de gingembre, angostura, citron

basilic, amaretto, citron, sodavodka, liqueur de melon, purée de fruits 

de la passion, jus de fruits de la passion, citron

vodka, kahlua, espresso

rhum blanc, jus de passion, purée de pastèque, citron

rhum blanc, menthe fraîche, sucre de canne, jus de citron vert, eau gazeuse

rhum blanc, crème de coco, jus d’ananas

rhum blanc, jus de citron vert, sucre de canne

25CL - 8.00 €   •   40CL - 10.00 €   •   50CL -12.00 €

----- Avec ou sans alcool -----







Mocktails
Le concombre

La pastèque Frozen

La menthe

La fraise

infusion de concombre, purée de passion, citron, ginger ale

sirop de pastèque, jus de passion, citron

menthe fraîche, purée de passion, soda, citron

jus de fraise, fraises fraîches, sirop de fraise, citron, basilic

25CL - 6.50 €   •   40CL - 8.00 €   •   50CL - 9.00 €



Apéritifs
Aperol Spritz

Martini Blanc

Martini Rouge

Pastis

9,50 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €







Alcools
Beefeater
Bulldog
Hendricks
Mare
Monkey 47
Roku
Xoriguer

Zacapa 23 years
Havana 7 years
Brugal
Bacardi

Absolut
Smirnoff
Beluga
Belvedere
Grey Goose

Cardhu Gold
Jack Daniels
Johnnie Walker Black
J&B
Macallan

Don Julio Blanco
Don Julio Reposado

7.00 €
10.00 €
10.00 €
10.00 €
10.00 €
10.00 €
13.00 €

12.00 €
9.00 €
7.00 €
7.00 €

9.00 €
9.00 €

15.00 €
12.00 €
12.00 €

9.00 €
9.00 €

10.00 €
7.00 €

15.00 €

9.00 €
9.00 €

  • Gin

  • Rum

  • Vodka

  • Whiskey

  • Tequila

Shot     -     4.50 €



Bières
Stella Artois
Alhambra

San Miguel
San Miguel Sans Gluten
San Miguel Radler
Alhambra
Corona
Corona 0%
Desperados
Guinness
Magners Apple Cider 568ML
Cidre Brothers Fraise-Citron

2.50 € / 4.50 €
3.00 € / 5.00 €

2.50 €
3.50 €
3.00 €
3.80 €
4.00 €
3.50 €
4.00 €
4.50 €
6.50 €
6.50 €

  • Bières au Fût

  • Bières Bouteilles







Bulles
Cava Freixenet Brut

Cava Freixenet Italian Rose

Mascaró Pure / Penedés

At Roca Rosat / Penedés

Caneva Da Nani / Glera / Italy

Louis Roederer Collection / Champagne

Cristal Louis Roederer / Champagne

5.50 €

6.00 €

29.90 €

35.00 €

25.00 €

85.00 €

350.00 €



Vins
Casamaro / Verdejo / Rueda
Baltasar Gracián White
Salto Usero / Macabeo / Bullas
Casa Agrícola / Autochthonous Varieties / Meseguera / Alicante
Zárate / Albariño / Rías Baixas
Anima Mundi Les Gres / Xare·llo / Penedés

Barahonda Organic Rosado / Monastrell / Yecla
Sierra Cantabria / Viura, Garnacha and Tempranillo / Rioja
By Ott / Cinsault, Syrah, Mourvèdre / Côte de Provence

Juan de Alzate / Tempranillo / Rioja
Barahonda Crianza / Monastrell, Syrah and Petit Verdot / Yecla
Valdehermoso Joven / Tempranillo / R. del Duero
E. Mendoza / Cabernet Sauvignon / Monastrell / Alicante
Los Cantos / Tempranillo and Merlot / R. del Duero

3.20 € / 16.00 €
3.60 € / 21.50 €

4.40 € / 25.00 €
35.00 €
44.00 €
36.50 €

3.60 € / 19.50 €
28.50 €
54.00 €

3.20 € / 16.00 €
4.40 € / 29.90 €
3.60 € / 22.50 €

36.00 €
46.00 €

  • Blancs

  • Rosés

  • Rouges







Softs
Eau Plate

Eau Gazeuse

Coca Cola

Coca Cola Zero

Fanta Orange

Fanta Citron

Sprite

Nestea

Yuzu Ocha

Tonic Indian

Tonic Light

Ginger Ale

Ginger Beer

Jus de Pomme

Jus d’ Ananas

Jus d’ Orange

Jus de Tomate

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €



Entrées

Tomate burrata frozen
(avec truffe + 1,50)

Jambon bellota

Foie gras

10,00 €

13,50 €

16,50 €



Croquettes de jambon 6 unités

Croquettes de fruits de mer 6 unités

Camembert au four (avec truffe +1,50)

14,50 €

14,50 €

11,50 €



Entrecote 24,90€



Barbecue
Composition 1

Composition 3

Composition 2

Composition 4

Choix de 3 viandes par personne:
• Carré de porc
• Agneau
• Spare Ribs
• Ailes de poulet
• Mixte de saucisses
• Secreto ibérique

Choix de 5 viandes par personne:
• Carré de porc
• Agneau
• Spare Ribs
• Ailes de poulet
• Mixte de saucisses
• Secreto ibérique

Choix de 4 viandes par personne:
• Carré de porc
• Agneau
• Spare Ribs
• Ailes de poulet
• Mixte de saucisses
• Secreto ibérique

Choix de 6 viandes par personne:
• Carré de porc
• Agneau
• Spare Ribs
• Ailes de poulet
• Mixte de saucisses
• Secreto ibérique

Sur chaque combo, vous avez la possibilité d’y ajouter
le Homard à 24,50€ ou le Tourteau à 19,90€ 

18€

30€

24€

36€ 







Fruits de Mer
Combo 1 conseillé pour 1 pers.
>> 670 grs

Combo 2 conseillé pour 2 pers.
>> 1950 grs

• Pommes de terre 120 grs`
• Maïs 100 grs
• Palourdes 100 grs
• Moules 100 grs
• Calamar 100 grs
• Crevettes 100 grs
• Langoustines 100 grs

• Pommes de terre 200 grs
• Maïs 200 grs
• Crevettes 250 grs
• Langoustines 250 grs
• Moules 250 grs
• Palourde blanche 200 grs
• Calamar 280 grs

Sur chaque combo, vous avez la possibilité d’y     ajouter le Homard à 24,50€ ou le Tourteau à 19,90€ 

18,90€ 49€



Sur chaque combo, vous avez la possibilité d’y     ajouter le Homard à 24,50€ ou le Tourteau à 19,90€ 

Fruits de Mer
Combo 3 conseillé pour 4 pers.
>> 2550 grs

Combo 4 conseillé pour 5 pers.
>> 3350 grs

• Pommes de terre 250 grs
• Crevettes 250 grs
• Palourdes 300 grs
• Langoustine Tigre 250 grs
• Couteaux de mer 300 grs
• Langoustines 200 grs

• Maïs 250 grs
• Calamar 250 grs
• Moules 300 grs
• Poulpe 200 grs

• Pommes de terre 300 grs
• Langoustine 300 grs
• Palourde 200 grs
• Cigale de mer 300 grs
• Langoustine Tigre 250 grs
• Palourde Blanche 300 grs
• Couteaux de mer 300 grs

• Maïs 300 grs
• Poulpe 250 grs
• Moules 200 grs
• Crevettes 300 grs

91,50€ 118€





Spécial Piggy’s Crabs conseillé pour 6 pers. 
191€

• Pommes de terre 300 grs
• Langoustine 300 grs
• Palourde Lima 200 grs
• Cigale de mer 300 grs
• Langoustine Tigre 250 grs
• Palourde Blanche 300 grs
• Couteaux de mer 300 grs

Avec un Tourteau & un Homard

• Maïs 300 grs
• Poulpe 250 grs
• Moules 200 grs
• Crevettes 300 grs

Choix de 6 viandes :
• Carré de porc
• Agneau
• Spare Ribs
• Ailes de poulet
• Mixte de saucisses
• Secreto ibérique



Accompagnements

Cœurs d’Artichauts Poêlés

Lentilles

Patatas Bravas

Mac and Cheese (avec truffe + 1,50)

3,50 €

3,50 €

3,50 €

4,00 €



Frites

Frites au Cheddar (avec truffe +1,50)

Pommes de Terre Vapeur

Houmous

Légumes de Saison Grillés

Riz Blanc

2,20 €

3,20 €

2,50 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €



Digestifs
Baileys

Amaretto

Limoncello

Cognac Hennesy

6.00 €

6.00 €

6.00 €

7.00 €

Liqueurs
Licor 43

Panizoo Orujo

Panizo Herbes

Rives Pomme

6.00 €

6.00 €

6.00 €

6.00 €







Cafés
Café ou expresso 

Double expresso

Café ou expresso décaféiné

Café bombón

Cappuccino

Café au lait

Irish coffee

Espresso Martini

Baileys coffee

Amaretto coffee

Italian coffee

2.00 €

3.00 €

2.00 €

3.00 €

2.50 €

3.00 €

8.00 €

8.00 €

8.00 €

8.00 €

8.00 €



Desserts
Desserts du jour Une sélection de desserts est faite chaque matin.

Si vous êtes tenté, nous vous dévoilons nos délices sucrés.

Tous les desserts sont à 7,00 €







Flexa C8AD
bBtah6Kv







CB Commerces is a real estate agency that specializes 
in the sale, purchase, and rental of commercial 
properties in Spain, particularly along the Costa 
Blanca, Costa Calida, and Costa Dorada. They offer 
a range of properties including restaurants, bars, 
hotels, and shops. The agency provides legal and 
accounting support in multiple languages to assist 
clients throughout the transaction process. Their 
listings often feature properties in prime, tourist-
heavy locations.



Conceptus is a video communication agency that 
specializes in creating high-quality video content 
for businesses. They offer a wide range of services, 
including real-time video production, interviews, 
storytelling, corporate videos, motion design, voice-
over, time-lapse, and drone footage. Conceptus 
aims to help businesses enhance their brand image, 
engage their audience, and effectively convey their 
messages through visually captivating videos.



Marshall’s Real Estate Spain specializes in the sale, 
purchase, and rental of residential properties on the 
Costa Blanca and Costa Calida. With over 30 years of 
experience, they offer a variety of properties including 
apartments, villas, townhouses, and bungalows. The 
agency provides exclusive listings and collaborates 
with other agents to source additional properties. 
They also offer same-day property valuations and 
access to favorable financing options through their 
banking connections.



Pavemex is a construction and rehabilitation company 
based in Orihuela Costa, Spain. The company 
specializes in the construction and renovation of 
various spaces, focusing on delivering high-quality 
workmanship and customer satisfaction. Pavemex 
offers services ranging from residential to commercial 
projects, providing comprehensive solutions for 
building, repairing, and maintaining properties.



Informations sur les allergènes

Chez PIGGY’S CRABS, nous accordons la priorité à votre sécurité et à votre expérience 
gastronomique. Pour vous aider à faire des choix éclairés, nous avons fourni des 
indications claires sur les allergènes courants présents dans nos plats. Vous trouverez ci-
dessous une légende avec des icônes représentant chaque allergène. Veuillez vous référer 
à ces icônes lorsque vous parcourez notre menu pour vous assurer de choisir des plats qui 
correspondent à vos besoins alimentaires et à vos préférences.

Si vous avez des restrictions alimentaires ou des allergies spécifiques, nous vous 
recommandons vivement d’en informer notre personnel. Notre équipe est formée pour 
vous aider et peut vous fournir des informations plus détaillées sur les ingrédients utilisés 
dans nos plats. Votre bien-être est important pour nous et nous nous engageons à vous 
offrir une expérience gastronomique sûre et agréable.

Légende des allergènes :



Merci



Calle Cielo 6 • 03189
Orihuela Costa, Cabo Roig

WWW.PIGGYSCRABS.ES


